
Todo empezó con un sueño…
Tot va començar  
            amb un somni…
Jordi Matamala, es va proposar recuperar el 
“Moka de sempre”. El Moka que va conèixer 
en la seva joventut, aquell que el 1934 era el 
local de moda i referent de la ciutat, punt de 
trobada dels barcelonins.
En aquella època, el cafè era la seva 
especialitat, però Jordi Matamala va apostar 
per incloure també la Cuina Mediterrània, 
estem parlant de finals dels anys vuitanta. El 
somni es va convertir en realitat, la resta és 
història...

Amb la segona generació al capdavant, 
continuem evolucionant al ritme enèrgic, 
canalla i vital de la Rambla sense perdre la 
nostra identitat. Volem seduir a qui “rambleja” 
per ella amb la gastronomia mediterrània, sana 
i responsable, buscant ser l’experiència més 
acollidora i actual.

Jordi Matamala, se propuso recuperar el “Moka de siempre”. 
El Moka que conoció en su juventud, aquel que en 1934 
era el local de moda y referente de la ciudad, punto de 
encuentro de los Barceloneses.

En aquella época, el café era su especialidad, pero 
Jordi Matamala apostó por incluir también la Cocina 
Mediterránea, estamos hablando de finales de los ochenta. 
El sueño se convirtió en realidad, el resto es historia...  

Con la segunda generación al frente, seguimos 
evolucionando al ritmo enérgico, canalla y vital de la Rambla 
sin perder nuestra identidad. Queremos 
seducir a quien “ramblea” por ella 
con la gastronomía mediterránea, 
sana y responsable, buscando 
ser la experiencia más 
acogedora y actual.

MARGARITA MARGARITA 
Tomàquet, mozzarella i alfàbrega 
fresca /Tomate, mozzarella y albahaca 
fresca_10,6 € 

CAPRESE CAPRESE
Salsa de tomàquet, mozzarella, 
tomàquet fresc, mozzarella de búfala 
DOP, alfàbrega, ruca i oli d’oliva verge 
extra  Salsa de tomate, mozzarella, 
tomate fresco, mozzarella de búfala 
DOP, albahaca, rúcula y aceite de oliva 
virgen extra _12,9 € 

QUATRE FORMATGES CUATRO 
QUESOS
Tomàquet, ceba caramel·litzada, 
mozzarella, brie, Urgèlia DOP  i 
rocafort Tomate, cebolla caramelizada, 
mozzarella, brie, Urgèlia DOP y 
roquefort_12,05 €

POLLASTRE POLLO
Tomàquet, mozzarella, pebrot vermell, 
pebrot verd, ceba i guacamole a l’estil 
mediterrani Tomate, mozzarella, 
pimiento rojo, pimiento verde, 
cebolla y guacamole al estilo 
mediterráneo_12,45 €

IBÈRIC IBÉRICA 
Tomàquet, mozzarella i pernil  
ibèric Tomate, mozzarella y jamón 
ibérico _15,9 €

CAPRICHOSA CAPRICHOSA
Tomàquet, pernil dolç, xampinyons, 
mozzarella, olives i orenga Tomate, 
jamón york, champiñones, mozzarella, 
aceitunas y orégano _11,2 € 

CARBONARA CARBONARA
Ou, bacó, crema de llet, ceba 
caramel·litzada i mozzarella Huevo, 
beicon, crema de leche, cebolla 
caramelizada y mozzarella_11,9 €

VEGGIE VEGGIE
Tomàquet, albergínia, ceba, carbassó, 
pastanaga, pebrot, mozzarella i pesto 
Tomate, berenjena, cebolla, calabacín, 
zanahoria, pimiento, mozzarella y 
pesto_11,5 €

PA I APERITIU  
PAN Y APERITIVO_2,5 €

Pizzes artesanes 

30cm

Intolerància o al·lèrgia 
�alimentària? 

Fes-nos-ho saber! 

Intolerancia o alergia 
alimentaria?

¡Háznoslo saber!

PIZZA

MARE

Ingredient extra  Ingrediente extra 
 
Mozzarella de búfala DOP  
Mozzarella de búfala DOP_3 €   
Ou ferrat  Huevo frito_1,5€ 
Pernil Ibèric Jamón Ibérico _2,7€ 
Bacó Beicon _2€ 
Formatge Urgèlia DOP Queso Urgèlia DOP_2€ PIZZA

TENIM PA SENSE GLUTEN. A LA NOSTRA 
CUINA TREBALLEM AMB FARINA DE BLAT, 
PERÒ PODEM SERVIR A PERSONES AMB 
INTOLERÀNCIA AL GLUTEN.

TENEMOS PAN SIN GLUTEN. EN NUESTRA 
COCINA TRABAJAMOS CON HARINA DE TRI-
GO, PERO PODEMOS SERVIR A PERSONAS 
CON INTOLERANCIA AL GLUTEN

SERVEI EN TERRASSA, SUPLEMENT DEL 20%. IVA 10% INCLÓS  
SERVICIO EN TERRAZA, SUPLEMENTO DEL 20%. IVA 10% INCLUIDO

eco

@moka_restRestaurant Moka

PRODUCTE VEGÀ
PRODUCTO VEGANO

PRODUCTE TÍPIC BARCELONA
PRODUCTO TÍPICO BARCELONA

PRODUCTE TÍPIC CATALÀ
PRODUCTO TÍPICO CATALAN

PRODUCTE APTO PARA CELÍACOS
PRODUCTO APTE PER CELÍACOS

PRODUCTE AMB RITUAL HALAL
PRODUCTO CON RITUAL HALAL

PRODUCTE 100% ECOLÒGIC
PRODUCTO 100% ECOLÓGICO

Elaborades cada 
dia amb massa 

mare al nostre forn 
a la pedra

Las elaboramos 
cada día con masa 
madre en nuestro 
horno de piedra

www.moka.barcelona
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Carn del Berguedà  
100% ecològica del Berguedà al grill 

eco

ENTRECOT DE VEDELLA (300G) AMB PATATES I 
VERDURES KM. 0 ENTRECOT DE TERNERA (300 G) 
CON PATATAS Y VERDURAS KM. 0 _17,9 €

BROQUETA DE XAI A BAIXA TEMPERATURA, 
XAMPINYONS, CEBA, PURÉ DE PASTANAGA I 
LA REDUCCIÓ DEL SEU SUC (2U.) BROCHETA 
DE CORDERO A BAJA TEMPERATURA, 
CHAMPIÑONES, CEBOLLA, PURÉ DE ZANAHORIA 
Y LA REDUCCIÓN DE SU JUGO (2U.) _16 €

HAMBURGUESA DE VEDELLA DEL BERGUEDÀ 
100% ECOLÒGICA (150 G.), PA CLÀSSIC, CEPS, 
CEBA CARAMEL·LITZADA, BACÓ I CERVESA 
HAMBURGUESA DE TERNERA DEL BERGUEDÀ 
100% ECOLÓGICA (150 G.), PAN CLÁSICO, 
BOLETUS, CEBOLLA CARAMELIZADA, BEICON Y 
CERVEZA _15,1 €

HAMBURGUESA DE VEDELLA 
DEL BERGUEDÀ 100% 
ECOLÒGICA (150 G.), PA 
CLÀSSIC, ENCIAM, TOMÀQUET, 
FORMATGE URGÈLIA DOP 
I CEBA CARAMEL·LITZADA 
HAMBURGUESA DE TERNERA 
DEL BERGUEDÀ 100% 
ECOLÓGICA (150 G.), PAN 
CLÁSICO, LECHUGA, TOMATE, 
QUESO URGÈLIA DOP Y CEBOLLA 
CARAMELIZADA _14,5 €

BURGER DE PIT DE POLLASTRE DE PAGÈS 
(150G.), PA CLÀSSIC, ENCIAM, TOMÀQUET, 
FORMATGE URGÈLIA DOP I MAIONESA DE 
TOMÀQUET SEC BURGER DE PECHUGA DE POLLO 
DE PAYÉS (150 G.), PAN CLÁSICO, LECHUGA, 
TOMATE, QUESO URGÈLIA DOP Y MAYONESA DE 
TOMATE SECO_14,2 € 

Pastes
MACARRONS A LA BARCELONINA 
MACARRONES A LA BARCELONINA _11,5 €

ESPAGUETIS AMB VERDURES SALTADES, 
SALSA DE SOJA I HERBES MEDITERRÀNIES 
ESPAGUETIS CON VERDURAS SALTEADAS, SALSA 
DE SOJA Y HIERBAS MEDITERRÁNEAS  _10,5 €

LASANYA A LA BOLONYESA FETA AMB 
VEDELLA ECOLÒGICA DEL BERGUEDÀ, 
GRATINADA AMB FORMATGE URGÈLIA 
DOP   LASAÑA A LA BOLONYESA HECHA 
CON TERNERA ECOLÓGICA DEL BERGUEDÀ, 
GRATINADA CON QUESO URGÈLIA DOP_11,7 €

ESPAGUETIS ALS TRES FORMATGES AMB 
ENCENALLS DE PERNIL IBÈRIC DE GUIJUELO 
ESPAGUETIS A LOS TRES QUESOS CON VIRUTAS 
DE JAMÓN IBÉRICO DE GUIJUELO _10,7 €

ESPAGUETIS A LA MARINERA, AMB  GAMBES, 
MUSCLOS I ALL TORRAT ESPAGUETIS A LA 
MARINERA, CON GAMBAS, MEJILLONES Y AJO 
TOSTADO _12,7 €

•  Pasta sense gluten • Cocció 15 min •
•  Pasta sin gluten • Cocción 15 min •

Tapes de cuina catalana
Les nostres Croquetes 100% casolanes 

PERNIL IBÈRIC JAMÓN IBÉRICO _5,5€

POLLASTRE POLLO*_ 4,5€ �  
*Sense lactosa Sin lactosa

TOMÀQUET SEC I FORMATGE PARMESÀ 
TOMATE SECO Y QUESO PARMESANO_4,5€

ESPINACS A LA CATALANA ESPINACAS A 
LA CATALANA_5,5€

CREMA DE VERDURA DE 
TEMPORADA CREMA DE VERDURA DE 
TEMPORADA_ 7,7€

HUMMUS AMB CRUDITÉS I TORRADETES HUMMUS 
CON CRUDITÉS Y TOSTADITAS_ 6,3€

VERDURES A LA GRAELLA AMB ROMESCO CASOLÀ VERDURAS A LA PARRILLA CON 
ROMESCO CASERO_ 9,6€

AMANIDA DE QUINOA I VERDURES ROSTIDES, ANACARDS, COCO, ALVOCAT I 
VINAGRETA DE SOJA ENSALADA DE QUINOA Y VERDURAS ASADAS, ANACARDOS, 
COCO, AGUACATE Y VINAGRETA DE SOJA_ 11,6€

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA, ENCIAMS, AVELLANES, ORELLANES I VINAGRETA 
DE MOSTASSA I MEL AMANIDA DE QUESO DE CABRA, LECHUGAS, AVELLANAS, 
OREJONES Y VINAGRETA DE MOSTAZA Y MIEL_  11,5€

CÈSAR MOKA, AMB POLLASTRE DE PAGÈS, ENCIAMS, FORMATGE PARMESÀ, 
CROSTONS MEDITERRANIS I SALSA CÈSAR  CÉSAR MOKA, CON POLLO DE PAYÉS, 
LECHUGAS, QUESO PARMESANO, PICATOSTES MEDITERRÁNEOS Y SALSA CÉSAR_11,7€ 

Amanides i verdures  
del Parc Agrari del Baix Llobregat

Arròs del Delta de l’Ebre 

 COCCIÓ      20’      MINUTS
PAELLA

PAELLES
 Fetes a casa.  

Temps mínim de 
cocció 20 min.  

PREU  
PER PERSONA

PAELLAS
 Hechas en casa. 

Tiempo mínimo de 
cocción 20 minutos. 

 PRECIO  
POR PERSONA 

Arrós del
Delta

Del mar
BACALLÀ A LA LLAUNA  
BACALAO “A LA LLAUNA”_ 15,9 €

PEIX DEL DIA DEL MEDITERRANI AMB 
VERDURES KM. 0 I ALLIOLI DE SAFRÀ 
PESCADO DEL DÍA DEL MEDITERRÁNEO  
CON VERDURAS KM. 0 Y ALIOLI  
DE AZAFRÁN _ 16,5 €

SÍPIA A LA PLANXA AMB PICADA DE 
TOMÀQUETS SECS 150G SEPIA A LA PLANCHA 
CON PICADA DE TOMATES SECOS 150G _ 13,5 €

Les nostres burgers

eco

eco

MOKABURGER

GRILL

MOKABURGER

GRILL

CARNS 

Pa, hamburguesa i patates fregides, tot fet 
al Moka. Pan, hamburguesa y patatas fritas, 
todo hecho al Moka

Burger MOKA

Burger Clàssica

Burger Pagès

T A P A S

eco

BRAVES AMB ALLIOLI I SALSA BRAVA 
BRAVAS CON ALIOLI Y SALSA BRAVA_5,7€

PERNIL IBÈRIC DE GUIJUELO, TALLAT A MÀ  
(80 G.) JAMÓN IBÉRICO DE GUIJUELO, 
CORTADO A MANO (80 G.)_15,5€

COCA DE PA AMB TOMÀQUET I OLI D’OLIVA 
VERGE EXTRA COCA DE PAN CON TOMATE Y 
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA_2,9€

BUNYOLS DE BACALLÀ AMB MEL 
BUÑUELOS DE BACALAO CON MIEL_8,3€

CALAMARS A LA ROMANA AMB MAIONESA 
DE LLIMONA I GINGEBRE CALAMARES A 
LA ROMANA CON MAYONESA DE LIMÓN Y 
JENGIBRE_8,3€

OUS ESTRELLATS AMB PERNIL IBÈRIC I 
PATATES HUEVOS ESTRELLADOS CON 
JAMÓN IBÉRICO Y PATATAS_12,5€

MANDONGUILLES DE VEDELLA ECOLÒGICA 
DEL BERGUEDÀ I GAMBES  ALBÓNDIGAS 
DE TERNERA ECOLÓGICA DEL BERGUEDÀ Y 
GAMBAS _9,9€

MUSCLOS A LA MARINERA MEJILLONES A 
LA MARINERA_8,7€

TAULA DE FORMATGE MANXEC BOFFARD, 
PEDRES DE PARMESÀ AMB OLI DE 
ROMANÍ I FUET DE VIC  TABLA DE QUESO 
MANCHEGO BOFFARD, PIEDRAS DE 
PARMESANO CON ACEITE DE ROMERO Y 
FUET DE VIC_7,9€
 
TRUITA DE PATATES I CEBA DE FIGUERES 
TORTILLA DE PATATAS Y CEBOLLA DE 
FIGUERES_6,9€

MARISC MARISCO _18,9€

VERDURES I BOLETS VERDURAS 
Y SETAS _14,9€

POLLASTRE I CEPS POLLO Y 
BOLETUS _17,2€

Paella de

Paella de

Paella de

HAMBURGESES
 Casolanes fetes amb 
Vedella del Bergueda 

100% ecològica i 
pollastre de pagès.

HAMBURGESES
Caseras hechas con 

Ternera del Berguedà 
100% ecológica y pollo 

de payés.

AF_carta Menjar 2021 CAT-CAST.indd   3-4AF_carta Menjar 2021 CAT-CAST.indd   3-4 20/5/21   18:5620/5/21   18:56


